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R estau ran t

Der Krügerhof

Chinesisch-MonyoCisch-]ajjanisches Restaurant 

Chinesisches Buffet - Tejjjjanyahi ~ Sushi

Täglich großes Buffet 

All you can eat

M ittagsbuffet

m ontags-sam stags (ausser an feiertags) von 11,30-14,30 Uhr

p. P. 9.90 €

sonntags und feiertags von 11,30-14,30 Uhr p. p. 17.90 €

G roßes Erlebnisabendbuffet

montags-donnerstags (ausser an feiertags) von 17,30-22,00 Uhr

p. P. 15.90 €

freitags-sonntags und feiertags von 17,30-22,00 Uhr

p. P. 17.90 €

K in d e r ab  3 Jah re n  za h len  pro  J a h r 1 €  (m itta g s  bis 8 Ja h re , ab e n d s  bis 12 Jah re ).

HAPPY HOUR
s o n n ta g s  und  fe ie rta g s  vo n  1 4 ,3 0 -1 7 ,0 0  U hr 

pro  P erson  n ur 13.90  €

24, 25, 26, 31 D e zem b er Pre is  a u f A n frag e

Tipp:

Nehmen Sie sich lieber kleine Portionen und gehen dafür öfters ans Buffet.

Somit vermeiden wir und auch Sie, dass zuvieie Essensreste weggeworfen werden. 

Danke für Ihr Verständnis.

Bitte heben Sie euch Verständnis dafür, dass wir nach Anzahl der Personen berechnen, sobald Sie 

andere mitessen lassen. Des weiteren machen wir Sie darauf aufmerksam, dass das 

übriggebllebene Essen nicht zum Mitnehmen elngepackt werden kann.

Suppen

1. P e k in g s u p p e  (sauer-scharf)

2. W an -T an  S u p p e  

(Teigtasche, gefüllt mit Schweinefleisch)

3. G e m ü s e  S u p p e  nach Asiatische Art mit Glasnudeln 2 .5 0

4. G o n g  Fu S u p p e  mit Garnelen scharf ........................4 .5 0

5. C u rry  R in d fle is c h  S u p p e  3 .20

Salate

6. G e m is c h te r S a la t

7. H ü h n e rs tre ife n  S a la t

8. K rab b en  S a la t

9. T u n fisch  S a la t

Warme Vorspeisen

10. F rü h lin g s ro lle  mit Entenfleisch 3.00

11. M in i-F rü h lin g s ro lle  vegetarisch, süß sauerer Sauce 2.80

12. W an -T an  g e b a c k e n , 3 .5 0

Schweinefleisch in Knusperteig, süß sauerer Sauce

13. S äte  vo m  H ü h n e rfle is c h  mit Erdnuss Sauce 3.80

14. T in te n fis c h rin g  3 .9 0

15. K ra b b e n c h ip s  2 .6 0

16. S e s a m b ä llc h e n  gefüllt mit Rotbohnenpaste 5 stück 3.5 0

17. M ix  T e lle r fü r  2 P erso n en  8.80

Minirolle, Wan Tan, Tintenfischring und Säte

Nudeln / Reisgerichte

20. G e b ra te n e r R eis  mit Gemüse

21. G eb ra tener Reis mit knusprig Ente, süß sauer Sauce

22. G e b ra te n e r R eis  mit Hühnerfleisch und Gemüse

23. N asi G o ren g  gebratener Reis...................................

mit 3 Sorten Fleisch nach Thailändische Art

P am i G o ren g  gebratener Nudeln.............................

mit 3 Sorten Fleisch nach Thailändische Art 

G e b ra te n e r N u d e ln  mit Hühnerfleisch und Gemüse

26. G e b ra te n e r N u d e ln

mit knusprige Ente, süß sauer Sauce 

G e b ra te n e r N u d e ln  mit Gemüse..............................
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7.5 0

12.50

9 .50

10.50

10.50

9 .5 0

12.50

7 .5 0

Schweinefleischgerichte

30.

31.

32.

S c h w e in e fle is c h  G u m  B ao A rt

scharf mit Knoblauch

S c h w e in e fle is c h  mit Zwiebeln....................

S c h w e in e fle is c h  mit Bambus und Morchel

v v yv

33. S c h w e in e fle is c h  mit Paprika Broccoli und Zwiebeln

10.80

10.30

10.50

10.80

Hühnerfleischgerichte
35. "M iss  T h a i C h ic k e n " ............................ ....................... 10 .80

mit Gemüse roter Curry, Kokosmilch (scharf)3

36. "C h o p  - S u e y "  9 .9 0

gebratener Hühnerbrust mit vers. Gemüse

37. M a llo rca  H uh n  11.50

knusprige Hühnerbrust mit Gemüse pikant Sauce

38. K n u s p rig e  H ü h n e rb ru s t ...............................................11 .50

mit Früchte Sauce

39. H ü h n e rfle is c h  G u m  B ao  A rt, 11.30

scharf mit Knoblauch ZSEh I

mm mm
40 . R in d fle isch  mit Zwiebeln 11.80

41. R in d fle isch  nach Szechuan-Art sehr scharf...........11.80

42. R in d fle is c h  mit Paprika und Broccoli.......................11.30

43. R in d fle isch  S h u a n g  D on , 12 .20

Bambussprossen und Pilzen

Fisch und Meeresfrüchte

45. K n u s p rig e  P a n g a s iu s file t

mit süß sauer sauer Sauce

46. K n u s p rig e  P a n g a s iu s file t 

mit Curry Sauce Kokosmilch

47 . G e b ra te n e  F is c h file t

mit Gemüse nach Art des Hauses

48 . T in te n fis c h  G u m  B ao  A rt, scharf Knoblauch

49 . T in te n fis c h  mit Paprika......................................

50. G ro ß g a rn e le n  mit Bambussprossen und Pilzen

G ro ß g a rn e le n  nach Thailändische A rt..............

Mit Gemüse, Kokosmilch, roter Curry (scharf)3 

G ro ß g a rn e le n  G u m  B ao  Art (mit Schale)

Mit Zwiebel, Knoblauch (scharf)

11.50

51

52

11.80

11.50

12 .8 0

12 .5 0  

16.80

17.50

17.90

Entengerichte

55. G u an g  D on g  Ya

Knusprige Ente mit feinem Gemüse

56. M is te r T h a i D uck , Thailändische A r t........................14.20

Knusprige gegrillte Ente in roter Curry Sauce (scharf)3

57. Ente in P arad ies  Knusprige Ente in süß sauer Sauce 13.80

58. S h u an g  D on g  Ya 14 .20  

Knusprige Ente mit Bambussprossen und Pilzen

59. E nte  H on g  K o n g  14 .20  

Knusprige Ente mit Spargel und Champignons

Vegetarische Gerichte
60. T o fu  m it fe in e m  G em ü se

61. G e b ra te n e  B o h n e n s p ro s s e n

62. G e b ra te n e  fr is c h e  C h a m p ig n o n s

63. V e g e ta ris c h e r T rau m , ve rs . G e m ü s e  nach  G um

B ao A r t , leicht scharf

64. F ris ch e  G rü n b o h n e n  8 .2 0
Zu jedem  G erichte bieten w ir gekochten Reis als Beilage.



Kin d er ger ich t e €
p .P  1 7 .90  €

K1 G e b ra te n e  N u d e ln  m it  H ü h n e r f le is c h ,  6 .20

Nachtisch Eiscreme — ^
mm mm

K 2  G e b ra te n e  R e is  m it  H ü h n e r f le is c h ,  6 ,20

Nachtisch Eiscreme ¡ßm f
K 3  K n u s p r ig e  H ü h n e r b r u s t  . m m . ..m 7 00

mit süß sauer Sauce, Nachtisch Eiscreme 

K 4  P o m m e s  mit Ketchup oder Mayonnaise.................3 .50

Spezialitäten  des Hauses, su f Heiße platte

51  F rö h lic h e s  L a m m f ile t  15 .80

Mit feinem Gemüse, Ingwer, Chili und Knoblauch

5 2  D s c h in g is  K h a n  P la tte  16 .50

Rind, Schweine, Huhn, Garnelen in roter 

Chili Sauce Kokosmilch3

5 3  M e e re s frü c h te  T e lle r  15 .50

Lachs, Tintenfisch, Krabben, Pangasiusfilet, Muschel

5 4  K n u s p r ig e  E n te  1 5.20

Mit vers. Fleischsorten und Gemüse

5 5  A c h ts c h ä tz e  14 .80

51  S u s h i T e lle r  f ü r  1 P e rs o n  13 .00

5 2  S u s h i T e lle r  f ü r  2  P e rs o n e n  2 4 .0 0

5 3  S u s h i T e lle r  f ü r  3 P e rs o n e n  3 2 .00

M1 F a m il ie n  G lü c k  p .P  15 .50

1. Peking Suppe oder Frühlingsrolle

2. Gemischter Salat

3. Hühnerfleisch mit feinem Gemüse

4. Rindfleisch Szechuan Art scharf

5. Knusprige Ente süß sauer

6. Gebackene Banane mit Vanille Eis

M 2 C h in e s is c h e  R e is ta fe ln  P-P 16-50

1. Peking Suppe oder Frühlingsrolle

2. Krabbensalat

3. Rindfleisch mit Zwiebel

4. Hummerkrabbben Gum BaoArt

5. Knusprige Ente in roter Curry Sauce

6. Beilage geb. Nudeln

7. Gebackene Banane mit Vanille Eis

M 3 A s ia  G o u rm e t a b  3 P e rs o n e n

1. Rindfleisch Curry Suppe

2. Vorspeise Platte

3. Rindfleisch Shuang Don,

Bambussprossen und Morchel

4. Knusprige Ente mit Bambussprossen und Pilzen

5. Großgarnelen Gum Bao Art (mit Schale) Mit Zwiebel, 

Knoblauch (scharf)

6 . "Miss Thai Chicken" mit Gemüse roter Curry (scharf)

7. Tintenfisch mit Paprika

8. Beilage Reis oder Nudeln

9. Frische Obstteller mit Eis

P a r t y Ser vice  ab  20 P er son en  p.P 20.00 €

- Peking Suppe

- Gemischter Salat

- Krabbenchips

- Natur Reis

- Gebratene Nudeln

- Gebratene Reis mit Gemüse

- Knusprige Ente

- Hühnerfleisch Gum Bao Art

- Rindfleisch Szchuan scharf

- Schweinefleisch mit Zwiebeln

- Frische Champignons

- Gemüseplatte

- Großgarnelen, Knoblauch scharf

- Sushi, Lachs Ebigarenlen........

- Gebackene Banane mit Honig

- Lychee

- Frische Obstteller

N1

N2

N3

N 4

N 5

G e b . B a n a n e  mit Eis 

G e b . A n a n a s  mit Eis 

L y c h e e s

F r is c h e  O b s t te l le r  

G e m is c h te r  E is

3 .20  

2 .80

4 .20  

3 .80

mit Sahne und Schokolade Sauce

Zu sa t zs t o ff

1. mit Farbstoff 2. mit Konservierungsstoff 3. mit Milchweiß 4. mit Antioxidationsmittel 

5.mit Süßungsmittel 6. mit Phosphat 7. mit Taurin 8.koffeeinhaltig

Für alle Speisen verwenden wir Glutamat (Geschmacksverstärkung). 

Auf Wunsch auch Glutamat freie Zubereitung.

Preis inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer

R e s t a u r a n t

Ti/onict
f m  f l

Der  Krügerhof

Chinesisch-Mongodsch-Jajy anisches R estauran t  

Chinesisches Bu ffet  ~ Tejtjtanyafci -  Sushi

R E S E R V IE R U N G  /  B E S T E L L U N G : T E L .:  0 5021  -9 2 4 5 0 7 7

Z u s ä tz lic h  b ie te n  a u c h  Ih n e n  P a r ty s e rv ic e  an

T ä g lic h  g e ö ffn e t v o n  11:30 -1 4 :3 0  u nd  d a n n  vo n  17:30 - 23:00  

so n n ta g s  u n d  fe ie r ta g s  d u rc h g e h e n d  g e ö ffn e t

V e rd e n e r  L a n d s tra ß e  2 6 7  

3 1 5 8 2  N ie n b u rg

Tel: 0 50 21  - 9 2 4 5 0 7 7  F ax : 0 50 21  - 9 2 4 5 0 7 8


